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C/egt en p‘em coeur Ju 7 éme awwon&iggememt Je Daﬁg,
Aam ‘e guartier Lﬂgtoﬁque Ae Samf —Hwomag JIAqum/
que qui’ C%oigme a ouvert son étanSSememt,

ECLIPSES
Qegtauwanf (Cj—< Ate‘iev/goutique

qui‘ C%oime, cL\@}E a ‘IexceHent parcours étoi‘é <Lerqem, Apiciug, @YUI’WJ

Vé}Eouw..) nous propose un restaurant avec une cuisine gastronomique tout en
mouvementg,gagé sur les pwoJuitg }Ewaig et de saisons p|eme de gouwman%ige.
Et ela Ate‘iew/goufique p‘eme Je surprise Cu‘imaiwe autour Je pdtisserie et pains exc‘ugi]cs

ainsi que toute une gamme de menus 4 emporter.




Cmﬂi‘ C'woime nous présentent

ECLIPSES

Um |ieu geutwé, apaisant quli‘ a vou‘u

pourT nous ][ahﬂe Vivre une expérience en toute quiétu&e.

. [ : .
Des notre arrivée par | A%ehew/gout\que, nous nous

retrouvons Jang un écrins ou se mé‘e patisserie, murs en
e c%oix Ju Heu,

pouT conserver une ambance intimiste, CHC et SOEY’@.

pierres apparentes, c%éne , es a‘céveg

i

S




L e Cl'weF : Cq’ﬂil Cl'woisne

De son parcours pwoFessionnel, passant par les plus gra ndes
maisons, la cuisine , la patisserie, la Eou|ange’r:ie, CL}T’I' Cl’\oisne a
tivé de ses mentors, la passion, la PIguUeUP, POUP NOUS Proposer sa

version de la cuisine : a la Fois gourmanae et généreuse.

Douwﬂ qu’il C[’noisne seul le pv’oAuH: est star et la
saisonnalité une ”r:e|IgIor1. Sa volonté est de sublimen,
le pY’oAUH: et de créer une émotion culinaire.
‘ci le mot gastronomie p”r’enJ tout son sens .On cuisine on ne FaH:

pas semblant, il préne le « créer par nos soins, comme le pains

cuits a | instant et qui sont servis encore chauds.

| soffit de ['scovter ot d'etud treo m o)
| suﬁg © | ccovter & g Studier son pareotis polr entrevor Lawéats de la dotation Gau|’c6—(MiHau des Jeunes Ta|ents 2010.

/
une gv’anAe maturité. C est un enchainement de g”ﬂanJes maisons

&toilges ]_a Mmﬂée, ]_a Maison Dvuniev, ]_eJoqen avec ‘ ‘ | .
. _ dotation est importante pour |esJeunesta|ents qui sont 'aveniv de la
Cl'mstlan ]_e Sque*r’, le D|ala At{wénée avec Alam , | _
‘ , , TN cuisine et qui| ]Eaut soutenir, clest essentiel pour la p‘r’oFesmon »,
Ducasse a | époque de Jean-Ewangom D|ége, APICIUS’ de

\Jean-piew’e \/iga{:o et |e G‘r’anJ \/e}couv’ Je Guq Mmﬂtin Jit |e CMGF 3 é’coi|es Yarmiclﬁ AHéno.

« Le Fait Jléﬁ’e |am°éat Je |a Do’cation est un
gage de p‘no}cessionnahsme qui comcowte leur démarche », dit

Came Je Clﬂé‘r’iseq, ancien D’r’ésiAent Je Gau|t6—lMi||au,

J;n sa”e, i peut compter sur e savoi’rﬂcahﬂe et l'enthousiasme
Je M\Jean Gatan passé |ui aussi  par Je g‘ane
maison et cl'we]c (Tl’]ie*mﬂg marx, An’coine ‘Bonne’c a
\_onJ’r’es, Guq martin eJcc), ils ce sont mencontrer sur la
'r»ecommanJaJcion Je M.Cl’misﬂan DaviJ ancien cl'rr’ectemﬂ Ju
G‘an \/éFou‘r’ et peuvent compter sur

une équipe p|eine dentrain.

I . L. . .
« \_ent*r’ep'r’ena'mat est un monde pe’m“eux madis passionnant. La




]_ a carte

Cwoéée en Fonc{:ion des saisons, elle est composée de trois
entrées, dont une végétarienne, de quatre p’ats au choix
p’ateau de Fvomage et de trois desserts.

Cq“r’i’ Cl'uoisne, nous pPPropose dussi ses menus :
en 3 mouvements ( a partir de 3()€)
pour le Jéjeune’r’ uniquement
ou la version Jégus{:ation:
en 5 ou 7 mouvements (a partiv Je 7’2€)

pour le Jéjeune’r’ et diner.

Dou*p les amateurs, il sera possiUe J/ag“r’émentev’ VoS p‘ats du

Cavia'r’ K’r’ista’ L)L} Kavim’i et de Tvu}t]ces en saison.

Ec‘ipses est éga‘emen’c un Ate’iew/taoutiqUe
qui pwoposea’a vente d emporter des pwooAuits J/exceptions

créer par le cheF: pains, pdtisseries, ]Eoiegras,

Ainsi que Ji}c'FéT’ent menu gastronomique a emporter

et en |iv*r’a|'sor1 sur tout Da’r’is/taanheue.




|_a surprise du cl'\e]c, au sous sol de son restaurant, une

cave signature p—r’ivatisaue.

Dans un cadre p-r’ivilégié,]':eut*r’é et cosy,
qui vous permettra de véaliser vos événements
et de cjéguste"r’ des spiritueux dénicher

par |e cl‘-e]t en personne

qurnil C]noisne de part son pev]tec’cionnisme a souhaité
avoir une L)e”e séled:ion ole vins,
a]tin de  mieux *r’éponolve, A nos envie

et ses propositions culinaives.

ECL'DSES restaurant E7—< A’celier/hou’cique
Un endroit idéal

pour vos diners romantiques et vos célébrations,

ainsi que pour VoS Tepas cl'a]t]tai'r’e

au oléjeune'r’ comme au diner.
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|n]tos pratiques
E estaurant
ouvert du lundi au vendred
Horaire d'armive

Dejeumew de 12hoo 4 \AJ’WOO
[MJiner de 10h30 & 22hoo

e sameds po%//}/'//'fé e privatisation pour vos célebrations.

Atelier

Ouvert Ju ‘UHJ'\ au SameJi
de 1thoo & 10hoo

77/’2(; rue de Beaune 75007 PARIS
WA ECLIPSES FR

Tel o1 4013 96 42

Contac’c

contact@echpsesqtv






